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Specifikace a benefity

CamCook® s kontrolou opeceni — pokazdé vytecné
vysledky

B8 CamCook® pomoci kamery a umélé inteligence
rozpoznava vase oblibené pokrmy a upravuje
nastaveni ¢asu, funkce a teploty pro dokonalé
vysledky. Kontrola propeceni pomaha dosahovat
pozadovanych vysledk( a opéka jidlo pfesné tak, jak to
mate radi.

Vestavna parni trouba série 900 ProAssist SteamPro

KOAAS3DCT

V naprosté pohodé — snadné vareni na vyssi arovni

Trouba 900 ProAssist SteamPro s funkci CamCook® pomoci umélé
inteligence rozpoznava vase oblibené pokrmy. Vicedroviiova parni funkce
vylepsi pe€eni, smazeni, pfipravu v pare, smazeni horkym vzduchem

a pfipravu metodou Sous-Vide a zaru€i vzdy skvélé vysledky varfeni a peceni
dozlatova.

Funkce SteamPro se Sous-vide umoziuje chutnou
pfipravu zdravych pokrmu
SteamPro se Sous-vide vam umoziiuje snadno nastavit
jednu ze tfi urovni pary pro peceni, zapékani, duseni,
B ohrati, pfipravu v pafe nebo Sous-vide. Ryba i maso

B jsou kiehCi a maji lepSi chut. Zelenina je kfupava a
zachovava si az 90 % obsazeného vitaminu C.

Na zakladé externiho testovani, pfi kterém se porovnaval obsah vitaminu C u syrové brokolice a brokolice
pripravené v pare. Test byl provadén na zakladé uréeni hodnoty kyseliny askorbové (vitaminu C)
v potravinach metodou viditelnosti HPLC/UV

CookSmart Touch Pro — dokonalé vysledky jednim
dotykem

CookSmart Touch Pro pfizpUsobi pFipravu jidel vasim
predstavam. Diky navodim na displeji, uzite€nym
pokynim a automatickému nastaveni urovné pary jsou
vase oblibena jidla na dosah ruky.

Al TasteAssist vam nabidne nastaveni
optimalizovana pro vareni v pare

Uméla inteligence vam pomUze s Upravou béznych
webovych receptl pro vareni v pare a rovnou je odesle
do trouby. Al TasteAssist optimalizuje nastaveni, jako
je teplota, doba pFipravy a parni funkce pro vasi parni
troubu, abyste vafili zdravéjsi a chutnéjsi pokrmy s
mensi spotfebou

Al TasteAssist je funkce aplikace Electrolux, ktera umi importovat recepty v nékolika jazycich. Aplikace
Electrolux je k dispozici v App Storu a Play Storu.

Diky aktualizacim na dalku se trouba prabézné
zdokonaluje

Trouba se vSemi nepostradatelnymi funkcemi — parnim
samocisténim, funkci AirFry+ a pfesnou teplotni
sondou. Zajistuje vyjimecny vykon od samotného
pocatku. Diky aktualizacim na dalku se vyviji spolu

s vaSimi pfedstavami a postupem €asu nabizi nové
funkce.

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

* Funkce trouby: Spodni ohfev, Giril, gril + spodni ohfev, Gril + spodni ohfev +
ventilator, Gril + ventilator, Kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové
téleso + ventilator, Para + spodni ohfev + ventilator, Steam + evaporator + fan,
Para + kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Steam + ring + evaporator +
fan, Para + kruhové téleso + ventilator

» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

» Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

 Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni

 Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

« Indikace zbytkového tepla

« Vicejazy€ny displej


https://electrolux.bynder.com/transform/WS_ZOD/9f5b1b8e-58be-4c42-a622-503754df3c81/251111SJVJ-tif
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Wi-Fi pfipojeni

Parni funkce

Casovad

Vnitfni objem (1)
Cisténi trouby
Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby
Teplotni rozsah
Osvétleni trouby
Energeticka tfida
Spotfeba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)
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Matné ¢erna
A++
590x560x550
Rezim SousVide, Para, Steamify,
Stew, Top, Top & Bottom, Bottom,
Peceni chleba, Rozmrazovani,
Dehydrate, Dough prove, Grill, Heat
save fan, Horky vzduch, Hot air &
Bottom, Hot air & Top, Uchovat teplé,
Ohfrev talifli, Preserve, ProSteam:
Steam Full, ProSteam: Steam High,
ProSteam: Steam Low, ProSteam:
Steam Medium, Refresh, Reheat,
Roast, Slow cook
Ano
SteamPro
DS8
70
Para
594x595x567
Dotek
30°C - 230°C
2, Bo¢ni halogen, Horni halogen
61.9

0.99
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Vestavna parni trouba série 900 ProAssist SteamPro

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon zarovky osvétleni
Spotreba trouby

Typ vyrobku

Hmotnost véetné obalu (kg)
Hmotnost (kg)

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty
Vysuvy ve vybavé

Délka privodniho kabelu (m)
Zakonceni

Obsazené prislusenstvi

Material dutin / Vnitfni material

Pocet dutin

Kdéd produktu (PNC)
EAN kod produktu
Napajeci napéti (V)
Pozad. jisténi (A)

~— min. 1500 —>‘
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0.52

65
Elektricka
Vestavna pecici trouba
39.5
38.5
1 Cake tray grey enamel;1 Dripping
pan grey enamel, 1 Easy2Clean
Patisserie tray, 1 sada s dérovanym
pekacem 2/3
1 chromovany rost
Side grids Easy entry; Stainless Steel
15
Schuko
Sada Snapper, TR1ILFSTV
Sedy smalt; Kryt ventilatoru z
nerezové oceli
1
944 032 234
7333394137407
220-240
16
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