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Specifikace a benefity

Funkce SteamPro se Sous-vide umoznuje chutnou
pfipravu zdravych pokrmut

SteamPro se Sous-vide vam umozriuje snadno nastavit
jednu ze tfi Urovni pary pro peceni, zapékani, duseni,
ohrati, pfipravu v pafe nebo Sous-vide. Ryba i maso
jsou kieh¢&i a maji lepsi chut. Zelenina je kfupava a
zachovava si az 90 % obsazeného vitaminu C.

Na zakladé externiho testovani, pfi kterém se porovnaval obsah vitaminu C u syrové brokolice a brokolice
pfipravené v pafe. Test byl provadén na zakladé uréeni hodnoty kyseliny askorbové (vitaminu C)
v potravinach metodou viditelnosti HPLC/UV

Vestavna parni trouba série 800 MealAssist SteamPro

KOAAS3XH

Varenim v pare Ize zachovat az 90 % vitaminu C.

Trouba 800 MealAssist SteamPro pouhym stisknutim tlagitka zvoli spravnou
uroven pary pro ohfivani, pe€eni, zapékani nebo vareni v pare. Pfitom
zachova 90 % vitaminu C.

Na zakladé externich testu porovnavajicich obsah vitaminu C v syrové brokolici a v brokolici varené v pare.
Test byl proveden na zakladé stanoveni obsahu kyseliny askorbové (vitaminu C) v potravinach metodou
HPLC/UV-Vis.

S napovédou CookSmart Touch snadno uvarite chutnéji

Usnadnéte si kazdodenni vafeni a objevujte nové zplsoby vafeni bez tapani.
CookSmart Touch vas povede krok za krokem a pomUze Setfit energii
predehfivanim a vyuzitim zbytkového tepla.* K oblibenym receptim se
dostanete stisknutim tlacitka a bezdratové aktualizace prabézné zpfistupnuji
nové funkce.**

* Uspora energie ve srovnani s predchozimi troubami bez funkce CookSmart Touch. ** Bezdratové
aktualizace vyzaduji aplikaci Electrolux, ucet, registraci trouby a pfipojeni k Wil Fi.

Al TasteAssist vam nabidne nastaveni
optimalizovana pro vareni v pare

Uméla inteligence vam pomize s Upravou béznych
webovych receptd pro vareni v pare a rovnou je odesle
do trouby. Al TasteAssist optimalizuje nastaveni, jako
je teplota, doba pfipravy a parni funkce pro vasi parni
troubu, abyste vafili zdravéjSi a chutné&jSi pokrmy s
mensi spotfebou

Al TasteAssist je funkce aplikace Electrolux, ktera umi importovat recepty v nékolika jazycich. Aplikace
Electrolux je k dispozici v App Storu a Play Storu.

Automatické nastaveni, konzistentni vysledky s
asistovanym vareni

S funkci asistovaného vareni ziskate intuitivni pfistup
k nastaveni pfipravy nejrliznéjSich pokrmt. Vyberte si,
zda ma trouba v8e automaticky nastavit, nebo chcete
ovladat ¢as a teplotu sami.

Snadné odstranéni skvrn a mastnoty

Displej vas upozorni, kdyz je potfeba troubu vycistit.
Diky specialnimu parnimu Cisticimu programu je
odstrafiovani skvrn a mastnoty navic opravdu snadné.

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

» Funkce trouby: Spodni ohfev, gril + spodni ohfev, Gril + spodni ohfev +
ventilator, Gril + ventilator, Kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové
téleso + ventilator, Para + spodni ohfev + ventilator, Steam + evaporator + fan,
Para + kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Steam + ring + evaporator +
fan, Para + kruhové téleso + ventilator

» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

 Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni

* Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

« Indikace zbytkového tepla

« Vicejazy€ny displej


https://electrolux.bynder.com/transform/WS_ZOD/6459ec62-1af4-4d20-8ff8-fb7382a2b8c7/250226460U-tif
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Wi-Fi pfipojeni

Max. pfikon (W)
Parni funkce
Casovad

Vnitfni objem (1)
Cisténi trouby
Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby
Max vykon grilu (W)
Max vykon trouby (W)

//\/

HO5VV-F

Cista gerna
A++
590x560x550
Dehydrating, Kynuti tésta, Gril, Heat
save fan, Horky vzduch, Hot air &
Bottom, Hot air & Top, Hot air & Top &
Bottom, Uchovat teplé, Ohfrev talifu,
Zavarovani, ProSteam: Steam Full,
ProSteam: Steam High, ProSteam:
Steam Low, ProSteam: Steam
Medium, Refresh, Prihfivani, Roast,
Pomalé peceni, Vareni Sous vide,
Para, Steamify, Stew, Top, Top &
Bottom, AirFry plus, Spodni ohfev,
Peceni chleba, Rozmrazovani
Ano
3500
SteamPro
SUPEX4
70
Para
594x595x567
Dotek
2300
3500

PSGBOV180DE0000F

Teplotni rozsah

Plocha nejvétSiho plechu (cm?)
Osvétleni trouby

Energeticka tfida

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Spotreba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon zarovky osvétleni
Spotreba trouby

Typ vyrobku

Hmotnost véetné obalu (kg)
Hmotnost (kg)

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty
Vysuvy ve vybavé

Délka privodniho kabelu (m)
Zakonceni

Obsazené prislusenstvi

Material dutin / Vnitfni material

~— min. 1500 —>‘

4/\_//@

HOSVV-F

Vestavna parni trouba série 800 MealAssist SteamPro

KOAAS3XH

30°C - 230°C
1424
2, Bo¢ni halogen, Horni halogen
61.9

0.99

0.52

65
Elektricka
Vestavna pecici trouba
39
38
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy

smalt, 1 sada s dérovanym pekacem

1/2
1 chromovany rost

Side grids Easy entry; Stainless Steel

1,5
Schuko
Sada Snapper, TR1ILFSTV

Sedy smalt; Kryt ventilatoru z
nerezoveé oceli

PSGBOV180DE0000G
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