E] Electrolux

Specifikace a benefity

Intuitivni peceni v troubé. S dotykovym displejem
EXCite

EXCite je responzivni TFT displej s dotykovou
obrazovkou, ktery umoznuje intuitivni pfistup k riznym
funkcim vasi trouby. Pfimo vam poskytuje zpétnou
vazbu, takZe zajisti, ze budete mit plnou kontrolu nad
pFipravou receptu.

Vestavna trouba série 700 MealAssist

KOEBP39H

Vychutnejte si vzdy dokonale lahodné vysledky

Trouba 700 MealAssist s teplotni sondou vam pomuze dosahovat vysledkd,
jaké si predstavujete. Jeji funkce Asistované varfeni pouziva automaticka
nastaveni pro rlizné pokrmy, aby se vam kazdé jidlo povedlo podle vasich
predstav.

Automatické nastaveni, konzistentni vysledky

s asistovanym vareni

S funkci asistovaného vareni ziskate intuitivni pfistup k
nastaveni pFipravy nejriznéjSich pokrmu. Vyberte si,
zda ma trouba vSe automaticky nastavit, nebo chcete
ovladat ¢as a teplotu sami.

Pecici sonda vam pomuze ziskat sebevédomi pfi
pfipravé pokrmt

Pedici sonda vam pom(ize pokazdé pfipravit vynikajici
v jidlo, protoze neustale méfi teplotu ve stfedu vasich
pokrmu. Jakmile jidlo dosahne spravné teploty, trouba
vas upozorni a prestane péct.

Pyrolytické ¢isténi. Samocistici funkce

Funkce pyrolytického &isténi s vyuzitim vysoké teploty
pFfemériuje mastnotu a zbytky jidla v popel, ktery pak
mUzete snadno setfit mokrym hadfikem.

Dvirka s jemnym a tichym doviranim

Otvirani a zavirani dvifek s jemnym doviranim funguje
bez namahy, plynule a nevydava zadny zvuk. Komfort
pfi kazdém pouziti trouby.

* Vestavna trouba

» Topné kruhové téleso, podporujici multifunkci trouby

* Funkce trouby: Spodni ohfev, Giril, gril + spodni ohfev, Gril + spodni ohfev +
ventilator, Gril + ventilator, Kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové
téleso + ventilator

» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

» Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

 Teplotni sonda

* Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni

* Pyrolytické Cisténi trouby

 Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

« Indikace zbytkového tepla


https://electrolux.bynder.com/transform/WS_ZOD/27fcd1d1-2479-4327-ba08-532841570c01/241128ULCZ-eps
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Wi-Fi pfipojeni

Max. pfikon (W)
Parni funkce
Casovad

Vnitfni objem (1)
Cisténi trouby
Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby
Max vykon trouby (W)
Teplotni rozsah
Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Osveétleni trouby
Energeticka tfida

Cista ¢erna
A+
590x560x550
Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradicni peceni,
Rozmrazovani, Dehydrating, Kynuti
tésta, Mrazené pokrmy, Grill, Uchovat
teplé, VIhké horkovzdu$né peceni,
Peceni pizzy, Ohrev talifq,
Zavarovani, Pomalé peceni, Pravé
horkovzdusné peceni, Turbo gril
Ano
3490
Ne
PUX
72
Pyrolyza
594x594x569
Dotek
3490
30°C - 300°C
1424
1, Zadni
81.2
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Vestavna trouba série 700 MealAssist

Spotfeba energie se standardnim

zatizenim (kWh/cyklus)

Spotreba energie se standardnim

zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon zarovky osvétleni
Spotreba trouby

Typ vyrobku

Hmotnost véetné obalu (kg)
Hmotnost (kg)

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty

Vysuvy ve vybavé

Zakonceni

Obsazené prislusenstvi
Material dutin / Vnitfni material
Pocet dutin

Kéd produktu (PNC)

EAN kod produktu

Systém tepelné Upravy
Privodni kabel

KOEBP39H

0.93

0.69

40
Elektricka
Vestavna pecici trouba
33.3
32.3
1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy
smalt
1 bézny rost chromovany
Side grids Easy entry
Schuko
TR1LV, Wood screws
Sedy smalt
1
949 288 421
7333394118154
Ventilator + kruhové topné téleso
m se zakon€enim
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